
Lundi Mardi Mercredi "Menu alternatif" Jeudi Vendredi

Macédoine* mayonnaise

Pané de blé à l'emmental

Poêlée de salsifis

Chèvre

Fruit

Menus du 4 au 10 Mars 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Pomelos

Langue de bœuf et sa sauce

Riz

Liégeois au chocolat

Menu du 11 au 17 Mars 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de risetti, jambon

Pané de poisson (Issu de 

pêche durable et responsable)

Purée de carottes

Crème dessert vanille 

Menus du 18 au 24 Mars 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 
France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Friand au fromage

Sauté de poulet au curry

Tajine de légumes

Petits suisse sucrés

Menus du 27 au 31 Mars 2023

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Saucisson sec/beurre

Blanquette de poisson

Carottes Vichy

Fromage blanc aromatisé

Menus du 1 au 7 Avril 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi "Menu Alternatif" Vendredi 

Salade de betteraves à la 

vinaigrette

Sauté de veau Marengo (SVEP 

éleveurs de Parthenay)

Pâtes (Grainélis Taizé 79)

Emmental

Purée de poire

Menus du 8 au 14 Avril 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi "Menu alternatif"

Haricots verts à la vinaigrette

Saucisson à l'ail (Bernier 

79)/beurre

Salade de risetti, maïs, dés de 

jambon
Salade d'agrumes Concombres à la crème

Pâtes, à la carbonara (Lardons 

CE2), emmental râpé
Boulettes de bœuf et son jus Pizzas

Dos de lieu* (Issu de pêche 

durable et responsable), sauce 

à l'aneth

Gratin de pommes de terre, 

blettes à la Provençale

Salade verte Carottes Vichy Salade verte

Riz

Salade verte

Fromage portion Semoule au lait
Yaourt vanille (Ferme de 

l'Airvaudais 79)
Chèvre Petits suisse aromatisé

Fruit Compote de pommes 

Menu du 15 au 21 Avril 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France



Lundi "Menu Alternatif" Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Betteraves à la vinaigrette

Radis, beurre

Terrine de campagne (IGP), 

cornichons
Concombre à la vinaigrette Piémontaise

Raviolis de légumes Calamar frit
Tajine de veau (SVEP éleveurs 

de Parthenay)
Rôti de porc et son jus Poulet, thym, citron

Salade verte

Cuisine de brocoli* Aux légumes printaniers Coquillettes

Carottes Vichy

Vache Picon
Yaourt à la fraise (Gaec la 

Maison neuve)
Œufs au lait Emmental

Crème anglaise, et son petit 

gâteau

Banane Fruit

Menus du 22 au 28 Avril 2024

Elaboré par nos soins Légumes et fruits frais * Produits crus  nature surgelés
(HVE) Haute Valeur Environnemental        ou                                  

(CE2) certification environnementale reconnue de niveau 2 
Viande Origine France, Née, Elevée et Abattue en 

France
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